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Tannin für die Rotweinmaische

BESCHREIBUNG:
Preziso Tannin MAISCHE besteht aus einer komplexen Mixtur aus Ellagtanninen, Gallotannine und Proanthocyanidine. 
Tannin MAISCHE ist GMO-frei und für die Erzeugung von Weinen aus biologischem Anbau geeignet.

ANWENDUNG:
Preziso Tannin MAISCHE ist SO

2
 – sparend und wirkt hemmend auf farbzerstörende Enzyme wie Laccase und Tyro-

sinase. Tannin MAISCHE reguliert das Redoxpotential und stabilisiert Farbe und Aroma des Weines.

DOSIERUNG:
Um eine optimale Wirkung zu erzielen ist auf eine vollständige Lösung und Verteilung zu achten.

gärende Maische 5 – 30 g /  hl Stabilisiert Redoxpotential, schützt Struktur und Farbe

LAGERUNG:
Vor Licht und Feuchtigkeit schützen, in der Originalverpackung lagern. 

PACKUNGSGRÖSSEN:
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