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= SNAZNO | POMOC U OTEZANIM
LAGANOIVOCNO |\ OMPLEKSNO SITUACIJAMA
Sorte-preporuka Zweigelt, Zweigelt, Osteceno grozde

Blauer Portugieser, St.Laurent,
Trollinger, Merlot,
Dornfelder, Blaufrankisch,
Blauer Lemberger Cabernet Sauvignon,

Spatburgunder,

Dornfelder,

Schwarzriesling,
Blauer Lemberger

Zahtjevi Zrelo i zdravo grozde, svjez i njezan transport grozda, brza
prerada.
Prerada
grozda pri visokoj zrelosti 5 g / 100 kg Kod oStecenog grozda (tuca,
Muljanje pri visokom pH (> 3,5) i visokoj zrelosti 10g / 100kg trule): 10-15 g / 100 kg
Runjanje
Presanje
protiv pesticida i Stetnih rezidua u problemati¢nim slucajevima
2-5g / 100 kg grozda 20-30g/100kg grozda

TIPP Napomena Provijeriti pH vrijednost. Obratiti pozornost na trenutno Zakonodavstvo.

Stabilizacija boje 1-30g/hl

Enzimatika [PREZISO MAZERATION ROT ISPy NEMA VREMENA ZA
CEKANJE!

Rehidriranje kvasca 15-25g/hl 25g/hl

Kvasci

Vidi stranicu navigator

kvasaca

Nutrienti tijekom fer- 2.-3. dana nakon sto krene fermentacija 15g/hl

mentacije Do 1/3 fermentacije [d3ZAR SR\ LENNCIIMEREN:] 15¢g/hl

:(/idli stranicu za preporu- - Ao postoje nepozeljne arome u zadnjoj tre¢ini fermentacije dodati 5-10 g/hl .
o ku hranjiva

Malolakti¢na fermen- Inokulacija bakterija za
tacija malolakti¢nu fermentaciju
oko 2 dana nakon pocetka
fermentacije (Informirajte se o
Napomenama Proizvodaca)
pH> 311
Temperatura> 16 ° C

Prije pocetka malolakti¢ne fermentacije preporucuje se mjerenje kiselosti i analizu profila u
vinskom laboratoriju. Pripaziti na koli¢inu dodanoga KPS-a.

Presanje nakon adekvatne maceracije.



