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Weingarten
Menge

Behandlungen

Trauben
Schwefelung
Extraktionsenzym

Pressprogramm

Most/Maische

Schwefelung
Saftentzug
Maischestandzeit
Ent-/Sduerung
Mostbehandlung

Klarenzym
Maischetannin
Aufzuckerung

Hefe
Hefenahrstoff

Belliften
Abgezogen

Jungwein
Ent-/Sduerung
Biol. Sdureabbau
Schwefelung

Schénung

Vorfiltration
Filtration

Fillung

WEISSWEIN- & ROTWEIN-BEREITUNG

Sorte

Erntedatum
Datum Mittel Menge
Datum Mittel Menge
Datum Mittel Menge

Reife und Gesundheit der Trauben

Tank Wetter

Daten Ausgangsmost

Datum KMW/QOe®

Saure pH-Wert
Rebeln
Quetschen

Maischestandzeit

weitere

Behandlungsschritte

Daten Jungwein

Datum Alkohol

Saure pH-Wert
Restzucker
weitere

Behandlungsschritte

Daten WeiBBwein/Rotwein

Datum Alkohol

Saure pH-Wert

Restzucker Schwefel
weitere

Behandlungsschritte

Umgezogen in Tank

Umgezogen in Tank




